MENU

‘Wir sind begeistert von Kraut und Riiben, von Kiirbis und Sellerie, von Blumenkohl
und Schwarzwurzeln. Deshalb spielt das Gemiise der Saison in unseren Gerichten
stets die Hauptrolle.

Fiir diejenigen, die sich gerne iiberraschen lassen, haben wir eine Auswahl liebevoll
komponierter Gerichte zusammengestellt, die wir gerne als Menu servieren. Die
verschiedenen Ginge werden einzeln oder zum Teilen serviert, und immer zum
gemeinsam geniessen.

Und weil zu einem aussergewohnlichen Essen auch besondere Getrinke gehéren,
legen wir Wert auf eine gute Balance von naturnahen und klassischen Weinen. Mit
der gleichen Leidenschaft kiimmern wir uns um jene, die keinen Wein trinken
mochten und servieren auch hausgemachten Eistee, Limonade und Kombucha.

Tavolata pro Person 105.-
Getrinkebegleitung alkoholfrei pro Person 35.-
Getrinkebegleitung mit Alkohol pro Person.  63.-

Zusitzlich zur Tavolata
Kaviar des Feldes | Fingerlimette | Eigelb | Blini 28.-

Milchbrétchen | Périgord Triiffel | Parmesan pro Person  16.-

‘Wir informieren Sie gerne iiber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.
Unsere Tavolata bieten wir vegetarisch, vegan sowie gluten- und laktosefrei an.
Es gilt zu beachten, dass das Uberraschungsmenu ausschliesslich dem ganzen Tisch serviert wird.

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF



ESSEN

Alle Gerichte werden in kleinen Portionen serviert.

Fiir den normalen Hunger empfehlen wir fiir 2 Personen 4-6 Teller.

Sauerteighbrot vom Kigenbrotler | Tunke 750
Kayviar des Feldes | Fingerlimette | Eigelb Créme | Blini 28.-
Milchbrotchen | Périgord Triiffel | Parmesan 32.-
Stracciatella di Burrata | Radieschen | Triiffelponzu 206.-
Eiersalat | Freiland Niisslisalat | Panko 24.-
Borschtsch | Schlosskiise Ravioli | Kabis | Sauerrahm 29.-
Aubergine | Miso | Cashew | Wasabi 20.-
Calcots | Romesco Sauce | Pistazie 28.-
Chinakohl Kimchi | Austernsaitling | Miso 26.-
Spitzli | Pfefferrahmsauce | Belper Knolle | Sauerkraut 28.-
Schokoladen Fondant | Quark | Amarena Kirschen 18.-
Bratapfel | Zitrone | Rosmarin | Mandel 16.-

‘Wir informieren Sie gerne iiber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.
Unsere Tavolata bieten wir vegetarisch, vegan sowie gluten- und laktosefrei an.
Es gilt zu beachten, dass das Uberraschungsmenu ausschliesslich dem ganzen Tisch serviert wird.

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF



